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SCHEDA DI VALHTAZEONE

SCUOLA PRIMARIA DI PRIMO GRADD — Plesso df “M. Giuriati” di Bubbiano

Sez. A) AMBIENTE
1} La pulizia di ambiente e arredi &

bb%.a mediocre sufficiente Scarsa

-8& scarsa, perché?
2) 1tavoli sono coperii con tovaglie ¢ tovagliette?
no
3) 1 contenitori termici sono puliti e in buone condizioni?

\ﬁ no

4) sono presenti i sistemi di mantenimento della temperatura {es. carrelli termici,

scaldavivande)?
171 no
Sez. B} MENU’

1) i pasti del gioro corrispondono a quelli indicati nel menu)

se no, perché?

.................................................................................................................................

..................................................................................................................................

2) indicare il numero complessivo dei pasti serviti nefla data di riferimento: n° 8 O .di cui n°
......... non rispondenti a quanto ordinato

3) sono serviti menu diversi da quelli indicati {diete speciali o altre situazioni)?
?a no
$S€ no, perche‘?j‘ // (0 W 0
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Sez. C) DISTRIBUZIONE PASTO

1) i contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione de} pasto?

no

;}i La-durata della distibuzione del 1°piatio-&:

1Eh<nin

10-20 min.

20 min.

3) La durata defia distxibu;ione dei 2°piatio é&:

10 .min

108 gin.

4} La durata del pranzo &:

30 min

30-60 min.

Sez. D) VALUTAZIONE ASSAGGIO

1) TEMPERATURA DEL CIBO

1°piatto
2°piatio
coniorno

2) COTTURA DEL CIBO

1°piatto
2°piatto
‘contomo

/ﬁﬁ rmin.

S prlcS £ INSHATY

caldo tiepido fr{%do
caldo tiepido Teddo
% tiepido freddo
adbguata eccessiva scarsa
adgguata eccessiva scarsa
a uata ‘eccessiva SLEISE

3) QUANTITA' PORZIONE SERVITA

s%ente
4) SAPORE
1°piatio
2°piatio
coniomo

abbondante scarsa
@éj vole accettabile
g,xzé:vo!e accettabile
gradevole ac%abﬂe

Sez. E) INDICE GRADIMENTO PASTO.

non accetiabile
non aceeiiabile
non acceitabile

/.
TOTALMENTE PARZiALMEN’iE'PARgAL ENTE| TOTALMENTE
ACCETTATO | ACCETTATO | RIKIUTATO RIFIUTATO
IPrimo piatie TARSIKD | PAn . 5 | PRN/L 4. TR %o
Secondo piatio TAaYIBO | PAnZ945%0 | PRoX...... TRn*. 2180
Contomno TA n°/4/ 8. PA 7990 PE/%"\..J.... TR /&2
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I valori dell'indice di gradibilita presi in esame per considerare un piatto sono:

Indice di gradibilita compreso tra

75% e 100%

Piatto totalmente accettato ( TA)

50% e 74% Piatto parzialmente accettato ( PA)
25% e 49% Piatto parzialmento rifiutato ( PR)
0% e 24% Piatto totalmente rifiutato ( TR)

Sez. F) GIUDIZIO GLOBALE

]%\buono O sufficiente
NOTE ED OSSERVAZIONI

L1 non stufficiente

................................... LU SORE CeasO sl

FIRMA DEI PRRESENTI

£ peefy
I NNATIN
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